Matavimo diapazonas: 0-25%.

Skalés padalijimo reikSmé: 0,5%.

Klaidos riba: 0,5.

Buitinis vyno matuoklis — tai prietaisas, skirtas vyno ar alaus cukraus kiekiui ir stiprumui nustatyti. Jame
yra dvi skirtingose pusése pritaikytos skalés, kurios leidzia vienu metu be skaiciavimy suzinoti cukraus
kiekj ir misos stipruma.

Matavimo diapazonas: pirmoji skalé - 0-25% (cukrui), antra skalé - 0-12% (alkoholiui).
Skalés padalijimo reikSmé: 1%.
Paklaidos riba: +1% cukrui ir £1,5% alkoholiui.

Kaip naudoti cukraus ir vyno matuoklj

ISmatuoti pradinj ir galutinj misos tankj yra teisinga, nes remiantis gautu skirtumu galima padaryti iSvada
apie fermentacijos pobidj (baigtg ar ne) ir gérimo stipruma. Pradinis tankis yra cukraus kiekis pries
fermentacijg. Matuojama pries dedant mieles. Rekomenduojamos vertés priklauso nuo gérimo risies.
Optimalus cukraus kiekis misoje pries fermentacija yra 18-20%, alkoholio mieliy atveju - 20-30%.
Pradinis vyno sunkumas yra 10-31%, tuo tarpu dauguma vyno mieliy atmainy gali visiSkai fermentuoti
sultis, kuriose yra ne daugiau kaip 20% cukraus (12% galutinio stiprumo), o likes cukrus nebus
apdorojamas ir nustatys vyno risj (sausas, pusiau saldus, saldus ir kt.). Pradinis alaus tankis priklauso
nuo alaus tipo, Sis skaicius svyruoja nuo 5-18% . Galutiné tankis — cukraus kiekis misoje pasibaigus
fermentacijai.



Kaip apskaiciuoti stiprumga ant cukraus matuoklio

Norédami nustatyti stipruma sacharometru, turite konvertuoti pradinio ir galutinio tankio rodmenis j
alkoholio vienetus pagal lentele (Zr. paveikslélj), tada i$ pradinés vertés atimkite galutine verte.
Pavyzdziui, jei pradinis sunkumas yra 18,5%, tai pagal lentele atitinka 9,25% alkoholio, o jei galutinis
misos sunkumas yra 2,5%, ekvivalentinis stiprumas yra 1%. Galutinis gérimo stiprumas

9,25 — 1= 8,25% tdrio.

Mopsiak | Ankorons [noTHOCTL NO Mopsiako | Ankorons [noTHOCTL Mo
osuiNe| (300) | ABeoeTDY s e | (%06) | ApCoueTPY
1 0 0.5 28 6,75 13,38
2 0,25 1,00 29 7,00 14,00
3 0,5 1,50 30 7,25 14,50
B 0,75 200 31 7,50 15,00
5 1,00 250 32 7,75 15,38
6 1,25 3,00 33 8.00 15,75
7 5 3,90 34 8,25 16,25
8 1,75 4 39 8,90 16,75
9 200 4 50 36 8.75 17,25
10 2.25 5,00 37 9.00 17,75
11 2,50 9,90 38 9.25 18,50
12 24D 6,00 39 9,50 18.75
13 3.00 6,50 40 9,75 19,13
14 3,25 7,00 41 10,00 19,50
15 3,50 7,90 42 10,25 20,00
16 3,75 8,00 43 10,50 20,50
17 400 8.5 44 10,75 21,00
18 425 9,00 45 11,00 21,50
19 450 9,50 46 11,25 2200
20 475 9,88 47 11,50 2250
21 9,00 10,25 48 11,75 2313
22 9,29 10,75 49 12,00 23,25
23 9,90 11,25 90 12,25 23,75
24 2,75 11,75 o1 12,50 24 25
25 6,00 12,25 92 12,75 24 50
26 6,25 12,75 53 13,00 25,00

27 6,50 13,25




Matavimy atlikimo instrukcijos

1. ] matavimo indg (kolbg, cilindra ar stikline) pripildykite pakankamai misos +20 °C temperatdroje.
Matuodami galutinj tankj, skystj Siek tiek papurtykite, kad atsikratyty anglies dioksido likucio, o tai
sumazina matavimy paklaida.

Démesio! Dél temperatiiros neatitikimo galima paklaida iki 7%!

2. Nuvalykite hidrometrg Svaria, sausa Sluoste. Prie$ panardyma instrumentas turi bGti visiSkai sausas.
3. Svelniai panardinkite sacharometra (vinomera) su apatine dalimi j skystj.

Prietaisas neturi liesti indo sieneliy ir dugno.

4. Palaukite, kol hidrometras stabilizuosis tame paciame lygyje.

5. Paimkite rodmenis. Padékite akis tiesiai Zemiau skyscio lygio, kad blty aiSkiai matomas elipsinis
menisko pagrindas, tada létai kelkite galva, kol elipsé taps tiesia linija.

6. ISimkite sacharometrg (vinomerg) i$ kolbos, nusausinkite ir jdékite j originaly laikymo dékla.
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